MENU"

G USTAVO

P I £ Z A C U cCc I N A

Benvenuti al GustAvo,
ristorante situato nello storico Palazzo Martinengo,
immerso nella verde campagna di Barco di Orzinuovi.
I menu e studiato accuratamente e cambia
periodicamente, per proporre piatti sempre nuovi
con materie prime genuine di stagione,
seguendo i ritmi della natura.

Grazie per averci scelto,
Buon appetito!

Said




PIATTI DI MARE

ANTIPASTI

INSALATA DI MARE Al PROFUMI ESTIVI 2-14
ALICIFRITTE 1-2-4-5-6-10-14

INSALATA DI GAMBERI, AVOCADO, POMODORINI E OLIVE
TAGGIASCHE 2

PRIMI

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON VONGOLE EBOTTARGA 1- 14

GARGANELLI AL SALMONE CON ZUCCHINE, PHILADELPHIA
AL PROFUMO D’ARANCIA 1-4-7

SPAGHETTI ALLA CHITARRA ALLO SCOGLIO 1-2-14
RISOTTO Al FRUTTI DI MARE (MIN. 2 PERSONE) 2- 14

SECONDI

FRITTURA DI CALAMARI CON VERDURINE 1-5-14
GAMBERONI ARGENTINI ALLA GRIGLIA 2

ORATA IN CROSTA DI PATATE E MANDORLE 1-4-8
BRANZINO ALLA GRIGLIA CON MISTICANZA DI VERDURE 4

17.00 €
12.00 €
15.00 €

15.00 €
13.00 €

15.00 €

13.00 €

17.00 €

18.00 €
18.00 €

18.00 €

Si avvisa la gentile clientela che in alcuni piatti e bevande somministrati
in questo esercizio sono contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati
allergeni. Sono segnalati dai numeri posti accanto alle pietanze del menu

facentiriferimento alla legenda nelle ultime pagine.



PIATTI DI TERRA

ANTIPASTI

SELEZIONE SALUMI MISTI CON GIARDINIERA 1-9 13.00 €
CULACCIA DI BUSSETO CON STRACCIATELLA DI BURRATA 1-7 13.00 €
LARDO PATANEGRA, PECORINO STAGIONATO, POLENTAE MIELE  13.00 €

PRIMI

SPAGHETTI ALLA CHITARRA “GUSTAVO"” CON POMODORINI,
BASILICO, OLIVE TAGGIASCHE E BURRATA 1-3-7 15.00 €

RISOTTO IN CREMA DI LIMONE, ZUCCHINE E ROSMARINO  12.00 €
(MIN. 2 PERSONE) 7

RISOTTO TALEGGIO E PERE (MIN. 2 PERSONE) 7 15.00 €
CASONCELLI NOSTRANI ALLA CARNE O ERBETTE 1-3-7 11.00 €
SECONDI

BATTUTINA DI CAVALLO DI TRAVAGLIATO ALLA GRIGLIA 17.00 €
CON VERDURE STUFATE

COSTATA DI SCOTTONA CON PATATINE FRITTE 5 18.00 €
FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE 7 20.00 €
LE NOSTRE TAGLIATE: 18.00 €
AL ROQUEFORT

RUCOLA E GRANA

PROSECCQO E ROSMARINO

ALLA ROBESPIERRE



PIZZE

CLASSICHE

MARGHERITA pomodoro, mozzarella 1-7

PUGLIESE pomodoro, mozzarella, cipolla, origano 1-7

LA BUFALA pomodoro, mozzarella di bufala, basilico 1 -7

CAPRICCIOSA pomodoro, mozzarela, prosciutto, carciofi, champignons freschi 1 -7
FORMAGGI pomodoro, mozzarella, zola, taleggio DOP, emmental 1 -7
VERDURE GRIGLIATE pom. mozz. verdure grigliate (melanzane zucchine, peperoni) 1-7
DELIZIA pomodoro, mozzarella, crudo di Parma, rucola, grana padano 1 -7
LUCIFERO pomodoro, mozzarella, spianata piccante, cipolla rossa 1 -7
TONNO E CIPOLLE pomodoro, mozzarella, fonno, cipolla rossa 1-4-7
WURSTEL pomodoro, mozzarella, wurstel 1 -7

NINJA pomodoro, mozzarella, patatine fritte, wurstel 1-5-7

PROSCIUTTO pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto 1-7

PROSCIUTTO E FUNGHI pom, mozz. prosciutto cotto, champignons freschi 1 -7
CALZONE CLASSICO pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto 1-7
CALZONE FARCITO pom, mozz . prosc. cotto, champignon freschi, carciofi 1 -7

CALZONE SAPORITO pom. mozzarella, speck dell’ Alto Adige, taleggio DOP 1 -7

BIANCHE

RUSTICA mozzarella, pancetta, patate lesse, grana padano a scaglie 1-7
WILLIAMS mozzarella, pere Williams, zola 1-7

ESTIVA mozzarella, rucola, pomodoro fresco, grana padano a scaglie 1-7
ALICE mozzarella, zucchine grigliate, gamberirossi 1-2-7

NUVOLE DI FOCACCIA olio extravergine d'oliva italiano, grana padano 1

7.00 €
8.00 €
9.50 €
10.00 €
9.50 €
9.50 €
10.00 €
9.50 €
10.00 €
7.50 €
8.50 €
8.50 €
9.50 €
8.50 €

10.00 €
9.50 €

10.00 €
9.00 €
9.00 €
10.00 €

4.00 €



PIZLE

SPECIALI

GUSTAVO pomodoro, mozzarella di bufala campana, culaccia 1-7 11.00 €
VERACE pom, mozz. di bufala campana, basilico, olio EVO, grana 1-7 9.50 €
SAPORITA pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive riviera 1-4-7 8.50 €
FUME' pom, mozz, scamorza affumicata, pesce affumicato 1-4-7 9.50 €
PORCINI E GRANA pom, mozz, porcini trifolati, grana padano 1-7 10.00 €
CONTADINA pom, mozz, salsiccia, taleggio DOP, champignons freschi 1-7 10.00 €
VEGETARIANA pom, mozz, verdure stufate cotte al forno 1-7 9.00 €
PHILADELPHIA pom, mozz, Philadelphia, bresaola, pomodoro fresco 1-7 9.50 €
TIROLESE pom, mozz, wurstel, speck dell’ Alto Adige, champignon freschi 1 -7 10.00 €
VENETA pom, mozz, trevisano, brie francese, speck dell’Alto Adige 1-7 10.00 €
VALTELLINA pom, mozz, bresaola trentina, rucola, grana padano  1-7 10.00 €
NERONE pomodoro, mozzarella,spianata piccante, gorgonzola 1-7 9.50 €
NDUJA pomodoro, mozzarella, nduja calabrese, bufala campana 1-7 10.00 €
FRUTTI DI MARE pomodoro, mozzarella, fruttidimare 1-2-7-14 12.00 €
MARE E MONTI pom, mozzarella, frutti di mare, funghi porcini1-2-7-14 12.00 €
RAGGIO DI SOLE pom, mozz, asparagi, uovo, grana padano 1-3-7 9.00 €
DELICATA pomodoro, mozzarella, panna, prosciutto crudo 1-7 9.50 €
SFIZIOSA pomodoro, mozzarella, asparagi, porcini, grana padano 1-7 10.00 €

Pizze con impasto senza glutine supplemento 3 €
impasto integrale 1€

mozzarella senza lattosio 2 €



PANUOZZI

DELIZIOSO

mozzarella, provola,

VALTELLINESE

mozzarella, provola,

CAMPAGNOLO

mozzarella, provola,

PARMIGIANA

mozzarella, provola,

VEGETARIANO

mozzarella, provola,

RUSTICONE

mozzarella, provola,

TRENTINO

mozzarella, provola,

DIAVOLACCIO

mozzarella, provola,

prosciutto crudo, rucola, pomodorini e grana 1-7

bresaola, rucola, pomodorini e grana 1-7

salsiccia, erbette di campo (friarielli, spinaci, ecc) 1 -7

pomodoro, melanzane grigliate, grana 1-7

verdure (zucchine, melanzane, peperoni ecc) 1-7

pancetta, patate lesse, funghi champignons freschi 1 -

speck fume, funghi champignons freschi 1 -7

spianata calabra, peperoni, olive taggiasche 1-7

Le nostre pizze e i nostri panuozzi sono preparati

con impasti altamente digeribili e farcite con

ingredienti selezionati e di stagione.

10.00

10.00

10.00

10.00

10.00

10.00

10.00

10.00



CONTORNI

PATATE FRESCHE FRITTE DEL GUSTAVO 5 400 €
VERDURE ARROSTO 500 €
VERDURE GRIGLIATE 500 €
INSALATA MISTA GUSTAVO 6.00 €
TIRAMISU’ 1-3-7 550 €
SEMIFREDDO ALLA MERINGA CON SCAGLIE DI CIOCCOLATO 550 €
1-3-5-7-8-10-12

CARPACCIO DI ANANAS CON GELATO ALLA PANNA 7 5.50 €
GELATO ALLA PANNA Al FRUTTI DI BOSCO CALDI 7 550 €
FORESTA NERA 1-3-6-7-8-10-12-13 550 €
TORTA DELLANONNA 1-3-5-6-7-8-10-12 550 €
SORBETTO AL LIMONE 7 3.00 €

Si avvisa la gentile clientela che in alcuni piatti e bevande somministrati
in questo esercizio sono contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati
allergeni. Sono segnalati dai numeri posti accanto alle pietanze del menu
facenti riferimento alla legenda nelle ultime pagine.



DRINK

BIRRA ALLA SPINA

THERESIANER PREMIUM LAGER BIONDA PICCOLA 1 400 €
THERESIANER PREMIUM LAGER BIONDA MEDIA | 550 €
BEVANDE

BIBITE IN LATTINA 3.00 €
ACQUA DEPURATA NATUTALE/GASSATA 3.00 €
CAFFETTERIA

CAFFE’ liscio 1.50 €
CAFFE’ decaffeinato 2.00 €
CAFFE' macchiato 7 1.50 €
CAFFE’ corretto 2.00 €
CAFFE’ GINSENG 7 2.00 €
CAFFE' GINSENG tazza grande 7 2.50 €
CAFFE' ORZO 1 2.00 €
CAFFE’' ORZO tazza grande 1 2.50 €
AMARI/GRAPPE 400 €
LIMONCELLO/LIQUIRIZIA 3.00 €

COPERTO 2.50 €



ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

GLUTINE -1

(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI - 2

(marini e d'acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

UOVA -3

(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’'uovo)

PESCE E DERIVATI - 4

(prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI - 5

(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI - 6

(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

ecevoe e

LATTE E DERIVATI -7

(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8

(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci pecan, anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI - 9

(sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

e

SENAPE E DERIVATI - 10

(si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)
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SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11

(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI -12

(anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/| espressi come SO -
usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott'olio e in salamoia,
nelle marmellate, nell'aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI - 13

(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14

(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)
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